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Q U A L I T À  E  A M O R E  P E R  I L  T E R R I T O R I O

CORI / OLEVANO ROMANO



Anticamente la pietra miliare scandiva le distanze lungo le più antiche ed importanti vie romane. 
È il simbolo della nostra azienda, situata vicino l’Appia antica, ”la Regina Viarum”, lungo cui passavano gli 
antichi vitigni trasportati dall’oriente all’occidente attraverso le nostre terre. Per noi rappresenta la strada 

da percorrere, passo dopo passo, verso il raggiungimento dei nostri traguardi, primo fra tutti promuovere con 
successo le eccellenze del nostro territorio preservandolo e migliorandolo. Ogni giorno la soddisfazione 

dei nostri clienti ci conferma che stiamo andando nella giusta direzione.



“La pietra ha la testa nell’eternità
e le braccia nel silenzio”



Dalle colline di Cori al terreno vulcanico del Monte Scalambra, i nostri Vini raccontano la storia
del territorio laziale in tutta la sua bellezza e la sua complessità.

L’azienda Agricola La Petricia nasce dall’idea di unire tradizione e innovazione, con particolare 
impegno nel valorizzare e conservare i vitigni autoctoni nel rispetto dell’ambiente.

L’AZIENDA



L’azienda è situata a Cori in località Vignale della Selva, visibile 
già dalla strada che si inerpica verso il paese di Cori. Un panorama 
mozzafiato, con la cantina situata su una zona collinare e i 
vigneti intorno ad avvolgerla in un’atmosfera unica. Altri vigneti 
sono invece situati presso Olevano Romano – località Colle Forma 
– alle pendici del monte Scalambra: il terreno vulcanico della 
zona è ideale per la produzione vinicola.

IL TERRITORIO



IL PROCESSO PRODUTTIVO CHE RISPETTA L’AMBIENTE

La Petricia produce principalmente vini Biologici e lo fa con particolare impegno volto alla cura del territorio 
e dell’ambiente, considerandolo come un aspetto imprescindibile per perseguire il rispetto della tradizione 
vitivinicola della nostra Regione.

L’intero processo produttivo avviene seguendo criteri che prevedono l’esclusivo utilizzo di materiali e procedure che 
garantiscono il totale rispetto dell’ambiente e del territorio. I nostri vigneti sono coltivati secondo le regole dell’agricoltura 
biologica con basse rese per ettaro, le uve sono raccolte manualmente e la vinificazione viene effettuata con l’utilizzo di 
moderne tecnologie e del freddo.

Nella conduzione dell’Azienda partecipano attivamente i figli dei due soci fondatori 
Giuseppe Codispoti e Pino La Rocca; due giovani Imprenditori che con le loro 
qualifiche professionali rispettivamente di Ingegnere Meccanico e Biologo, 
contribuiscono fattivamente con le loro idee e competenze ad un continuo 
sviluppo in direzione dell’innovazione e della sostenibilità ambientale.



SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • Cesanese
GRADAZIONE • 13% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • IGP Rosso Lazio Biologico
BOTTIGLIE • 20.000 /anno
ALLEVAMENTO • Spalliera, potatura a cordone Speronato

CARATTERISTICHE  
Alla vista si presenta di un rosso rubino intenso. Aromi di mora, lampone e 
ribes evolvono, lasciandolo ossigenare nel bicchiere, in netti sentori balsamici. 
In bocca è caldo ed avvolgente. I fini tannini donano a questo vino personalità 
e spessore. Colpisce per la sua eleganza e, nonostante la corposità, la sua 
estrema facilità di beva.
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USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

CESANESE BIO
IGP LAZIO ROSSO



SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • Malvasia puntinata biologico
GRADAZIONE • 13% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • IGP Bianco Lazio Biologico
BOTTIGLIE • 25.000 /anno
ALLEVAMENTO • Spalliera, potatura a Guyot

CARATTERISTICHE  
Colore giallo paglierino, al naso presenta delicati aromi di fiori bianchi ed 
erbe aromatiche accompagnati da sentori di pietra focaia. Al gusto risulta 
piacevolmente amaricante e sapido con eccellente equilibrio gustativo. Ne 
risulta un vino elegante e raffinato dove la principale qualità è l’alto punto 
di bevibilità. Ciò lo rende estremamente versatile sia come aperitivo che a 
tutto pasto.

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

MALVASIAPUNTINATA 
BIO DEL LAZIO 
IGP LAZIO BIANCO
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SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • Bellone biologico
GRADAZIONE • 13% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • IGP Bianco Lazio Biologico
BOTTIGLIE • 25.000 /anno
ALLEVAMENTO • Spalliera, potatura a Guyot

CARATTERISTICHE  
Giallo paglierino intenso, si presenta al naso con gradevoli aromi di frutta 
matura a polpa bianca e gialla che evolvono in erbe aromatiche e sentori 
minerali. È un vino con notevole persistenza e profondità mantenendosi al
contempo elegante ed avvolgente. Spicca per piacevolezza e per l’estrema 
adattabilità nelle diverse occasioni di utilizzo.

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

BELLONE BIO
IGP LAZIO BIANCO
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SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • 100 % Syrah Biologico
GRADAZIONE • 13% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • IGP Rosso Lazio Biologico
BOTTIGLIE • 10.000  /anno
ALLEVAMENTO •

CARATTERISTICHE  ORGANOLETTICHE
Il Syrah attrae per il suo spiccato rosso vivace tendente al porpora. All’olfatto 
prevalgono le note di piccoli frutti rossi, fragole di bosco e ciliegia. Anche 
la nota speziata, tipica del Syrah ben si integra, donando a questo vino 
profondità e lunghezza. In bocca è secco e setoso. Sopporta affinamenti 
in bottiglia anche prolungati che lo rendono, da giovane esuberante e 
profumato, da invecchiato delicato e profondo.

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

SYRAH
IGP LAZIO ROSSO
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SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • Cesanese di Olevano
GRADAZIONE • 14% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • Cesanese DOC di Olevano Romano
BOTTIGLIE • 25.000 /anno
ALLEVAMENTO • Spalliera, potatura a cordone Speronato

CARATTERISTICHE  ORGANOLETTICHE
Rubino intenso che tende al granato con l’invecchiamento. Il Kone offre fini 
aromi, per lo più di amarena, accompagnati da bouquet di frutti rossi maturi. 
I tannini perfettamente integrati si alternano a sentori ematici atratti acuti 
che con l’affinamento in bottiglia evolvono intoni più caldi e morbidi. Un 
vino che racconta il territorio nella sua complessità.

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

KONE
CESANESE DOC DI OLEVANO ROMANO
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CORI | BIANCHI TRADIZIONALI

A Cori, in località Vignale della Selva, si collocano i nostri 
vigneti di uve bianche di Bellone e Malvasia Puntinata per 
la produzione di vini monovitigno di grande carattere. 
Le campagne di Cori si trovano in provincia di Latina e al confine con Roma, ai piedi del versante occidentale dei Monti Lepini. 
Qui si trova una delle zone vinicole più pregiate del Lazio soprattutto per la presenza delle coltivazioni di Bellone, il vitigno 
autoctono che dà vita a produzioni limitatissime ma di alta qualità.

OLEVANO ROMANO - IL CESANESE: IL VINO ROSSO LAZIALE PER ECCELLENZA

Dei 15 ettari di vigneti di proprietà de La Petricia, quelli per la produzione dei vini rossi sono situati presso Olevano 
Romano, a Colle Forma, alle pendici del Monte Scalambra. La località, al confine tra la provincia di Roma e quelle di 
Frosinone, è caratterizzata dalla presenza della Valle del fiume Sacco ed è compresa tra i Monti Ernici ed i Monti Lepini. 
Si tratta di un territorio vulcanico, caratteristica che lo rende ideale per la produzione vinicola. Questo territorio ha alle spalle una 
lunga tradizione nella produzione del vino Cesanese, vitigno autoctono laziale a bacca scura, coltivato da sempre nei dintorni di 
Roma. La scelta di coltivare alcuni ettari proprio in questa zona, in particolare in un’area ristretta e riconosciuta per l’eccellenza 
delle uve che vi si producono, denominata Colle Forma, è stata dettata dalla volontà di ricercare le materie prime di altissima 
qualità che rappresentino il meglio di ciò che può offrire questo storico e suggestivo territorio.



SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • Malvasia puntinata biologico
GRADAZIONE • 13% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • IGP Bianco Lazio
BOTTIGLIE • 4.000 /anno
ALLEVAMENTO • Pergola

CARATTERISTICHE  ORGANOLETTICHE
Colore giallo paglierino. Al naso è fresco e le note di frutta esotica sono 
preponderanti. Chiude su un floreale di acacia e pesca bianca.
Al gusto è croccante e vivace seppur di morbida entrata glicerica. Si distende 
su un binario sapido che porta a un finale gradevole di agrumi e mandorla. 
Sorso giocato più sulla dinamica che sulla struttura. 

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

MALVASIA PUNTINATA 
BIO DEL LAZIO
IGP LAZIO BIANCO
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SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • Bellone biologico
GRADAZIONE • 13% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • IGP Bianco Lazio
BOTTIGLIE • 4.000 /anno
ALLEVAMENTO • Pergola

CARATTERISTICHE  ORGANOLETTICHE
Colore giallo paglierino intenso, al naso presenta gradevolisentori di frutta a 
polpa bianca e note balsamiche di anice,salvia, menta ed eucalipto. È un vino 
bilanciato connotevole persistenza che si mantiene elegante edavvolgente. 
Spicca per complessità e piacevolezza mantenendo una beva verticale.

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

BELLONE
IGP LAZIO BIANCO
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SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • Cesanese 
GRADAZIONE • 14% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • Cesanese DOC di Olevano Romano
BOTTIGLIE • 4.000 /anno
ALLEVAMENTO • Spalliera, potatura a cordone Speronato

CARATTERISTICHE  ORGANOLETTICHE
Rubino intenso che tende al granato con l’invecchiamento. Questo Cesanese 
offre fini aromi, per lo più di amarena, accompagnati da bouquet di frutti 
rossi maturi. I tannini perfettamente integrati si alternano a sentori ematici 
a tratti acuti che con l’affinamento in bottiglia evolvono in toni più caldi e 
morbidi. Un vino che racconta il territorio nella sua complessità.

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

CESANESE
CESANESE DOC DI OLEVANO ROMANO
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SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • 25% Cesanese di Olevano, 25% Nero buono,
 25% Cabernet Sauvignon, 25 % Syrah
GRADAZIONE • 13,5% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • IGP Lazio Rosso
BOTTIGLIE • 10.000 /anno
ALLEVAMENTO • Pergola e Spalliera, potatura a cordone Speronato

CARATTERISTICHE  
Il QuattroViole si esprime per il suo spiccato rosso vivace tendente al porpora. 
Il vino scorre fluido nel bicchiere. All’olfatto prevalgono le note primarie dei 
vitigni quindi note floreali e di spezie orientali. In bocca è secco con leggera 
dominanza tannica. Sopporta affinamenti in bottiglia prolungati che lo 
rendono, nel tempo, un vino equilibrato ed elegante.

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

QUATTROVIOLE
IGP LAZIO ROSSO
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SCHEDA TECNICA
VARIETÀ • Cesanese di Olevano Romano 100%
GRADAZIONE • 14% Vol Alcol
DENOMINAZIONE • Cesanese DOC di Olevano Romano
BOTTIGLIE • 4.000 /anno
ALLEVAMENTO • Spalliera, potatura a cordone Speronato

CARATTERISTICHE  ORGANOLETTICHE
Rubino di media intensità cromatica. Elegante nell’aspetto olfattivo con 
profumi di ribes, mirtillo rosso e marasca. Compaiono anche interessanti note 
speziate di liquirizia e tabacco. Il sorso lascia ricordi di chiodo di garofano e
cannella dolce con tannino quasi setoso. È lungo, persistente, oltre che 
avvolgente, intenso e molto serbevole.

USA IL QR PER LA 

SCHEDA COMPLETA 

RUMORE
CESANESE DOC DI OLEVANO ROMANO
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Il vino non si beve soltanto.
Si annusa, si osserva, 

si gusta, si sorseggia e... se ne parla.
Edoardo VII





info@lapetricia.it
www.lapetricia.it

Contatti
+39 348 54 03 029 // +39 335 64 33 937
Contrada Vignale della Selva, 2 - 0410 Cori, Latina


